
ROMANA
Rúcula y parmesano  $4800
CAPRESSE ESPECIAL
Rúcula, tomates secos y boconccinos de mozzarella  $5500
CAESAR CON POLLO
Lechuga francesa, pollo trozado, croutones, parmesano 
rallado y aderezo caesar  $6500
MINGUITO
Lechuga, tomate cherry, pollo trozado, queso en cubos, 
jamón, choclo y huevo rallado  $6500

las ENTRADAS
CHORIZO  $2800

MORCILLA  $2300

PROVOLETA  $6000

CHINCHULINES  $4500  -  1/2 $2800

MOLLEJAS DE CORAZÓN  $12000  -  1/2 $8500

PROVOLETA COMPLETA
Provoleta a la parrilla con jamón, tomate y morrón  $7200

BUÑUELOS DE ESPINACA
con pomodoro y limon  $5500

BURRATA
Burrata Italiana con rúcula, prosciutto y cherry $8500

EMPANADA CASERA
Empanada de lomo cortado a cuchillo frita  $1700

lAS ENSALADAS
PARA ARMAR:
- 3 GUSTOS  $3800

- 4 ó MÁS GUSTOS  $4300

- COMPLETA  $4800

las pastas
RAVIOLES A LA SCROFFA
Ravioles de verdura, ricota y parmesano, con salsa rosa 
oreganada al graten  $8500

SORRENTINOS FRANCIA
Sorrentinos de jamón y mozzarella con crema, jamón y 
parmesano  $8500

MALFATTIS DI ROMA
Malfattis de espinaca con salsa rosa al gratén  $8000

GNOCCHIS ROSSINI
Ñoquis de papa con salsa rosa al graten  $8000

FETUCCINE ALFREDO
Fetuccine al huevo con salsa Alfedo  $6500

SPAGHETTIS PRIMAVERA
Spaguettis con salteado de vegetales  $6500

ELIJA SU PROPIA SALSA:
Fileto / Crema / Mixta / Rosa / Bologñesa / 4 Quesos
Funghi / Alfredo / Espinaca / Vegetales

DE NUEST
RA 

COC
INA

DE NUEST
RA 

PAR
RILLA

CUBIERTO $1100

Tomate / Cherry / Lechuga / Cebolla
Zanahoria / Radicheta / Remolacha
Papa / Choclo 

CHORI-CHIPÁ
Choripan en pan de queso con salsa criolla  $3600

MOZZARELLA A LA MILANESA
con salsa de tomate y albahaca  $6000

RABAS FRITAS  $9000

los risottos

RISOTTO MILANÉS
Risotto con rúcula, parmesano, arvejas  $12000  -  1/2 $7000

RISOTTO VEGETARIANO
Con tomate, zuquini, berengena, brócoli   $12500  -  1/2  $7200

RISOTTO FUNGHI
Risotto con pollo, champigñones, arvejas  $13000  -  1/2 7500

RISOTTO DI MARE
Risotto con lagostinos, espárragos, arvejas  $15000  -  1/2 $8500

(NUESTROS RISOTTOS SON PARA 

COMPARTIR Y Se PUEDE PEDIR 1/2 PORCION)

SORRENTINOS DI AMALFI
Sorrentinos negros rellenos de salmón, ricota y 
ciboulette, con crema de azafrán y camarones  $10500

GNOCCHIS AL FORMAGGIO
Ñoquis de espinaca con salsa a los 4 Quesos  $8000

GAMBAS AL AJILLO
Gambas peladas salteadas en ajo y oliva extra virgen  $10500



lAS GUARNICIONES

lA PARRILLA

BIFE DE CHORIZO   1/2  $1100 -  $15000 

LOMO    1/2  $12300  -  $17000

OJO DE BIFE   $16000

ASADO ESPECIAL DEL CENTRO $16500

ENTRAÑA ENTERA   1/2  $14000  -  $23000

VACIO DEL FINO (PARA COMPARTIR)    $28000

BIFE URUGUAYO (PARA COMPARTIR)   $20000

OJO URUGUAYO  (PARA COMPARTIR)   $21500

1/4 POLLO DESHUESADO  $6000

MATAMBRITO DE CERDO   1/2 $8500  -  $12500

TEXAS BBQ RIBS
Ribs de cerdo ahumadas a fuego lento con salsa barbacoa 
y acompañadas de papas fritas   $14000

MATAMBRITO A LA PIZZA
Matambrito de cerdo con salsa fileto y mozzarella 
al graten, acompañado de papas rejilla   $12500

CHORIZO  $2800

MORCILLA  $2300 

PROVOLETA   $6000

PROVOLETA COMPLETA
Provoleta a la parrilla con jamón, tomate y morrón  $7200

CHINCHULINES    1/2 $2800  -  $4500

MOLLEJAS DE CORAZON   1/2 $8500  -  $12000
 

TUCHA PATAGONICA C/VERDURAS  $13000

BUTCHER’S BURGER
Hamburguesa de 280grs servida en pan de queso, con 
cheddar y bacon, acompañada de papas fritas   $9500!!

PAPAS FRITAS/ESPAÑOLAS  $4000  -  1/2 $2600

BATATAS FRITAS  $4200  -  1/2 $2800

PURE DE PAPAS  $3000 

PURE DE CALABAZA  $3000 

 

 

PAPA AL PLOMO  $2800

PAPA BRASERIA  $3500 

VERDURAS GRILLADAS   $5000 

ESPINACAS A LA CREMA  $5000 

las ESPECIALIDADES
LOMO SOLOMIA
Grillado a la brasas, sobre espejo de crema 
de epinacas y papas epañolas  $17000

LOMO BRASERIA
Grillado a las brasas, sobre espejo de crema, 
de mostaza y papas rejilla  $17000

BIFE ALFREDO
Bife de chorizo grillado a las brasas acompañado 
de fetuccine a la alfredo  $18000

SALMÓN SOLOMIA
Salmón rosado grillado a la brasas, sobre 
espejo de crema de espinacas y papas españolas  $21000

POLLITO FUNGHI
Pechuguitas de Pollo sarteneadas con crema 
de hongos y papas al natural  $9500

CHICKEN PARMIGGIANNA
Pechuga de pollo empanizada con salsa fileto 
gratinada al horno, con fetuccine alla alfredo  $8500

POLLITO VERDI
Pechuguitas de Pollo sarteneadas con crema 
de verdeo y papas españolas  $9500

MILANO ALFREDO
Milanesa de Peceto con salsa fileto gratinada 
al horno, con fetuccine a la alfredo  $10500

lOS SANDWICHES
CHORI-CHIPA (Choripan en pan de queso)  $3600

CHIVITO URUGUAYO (Con lechuga, tomate, queso, huevo, panceta y fritas) $12500

BUTCHER´S BURGER (Blend de 280grs, Pan de queso, cheddar, bacon y fritas) $9500

MILANESA ESPECIAL (Con lechuga, tomate, jamón, queso, oliva y fritas) $10500

 

 

 

SALMÓN DI AMALFI
Salmón rosado grillado a la brasas,  
con crema de camarones, zanahoria y papas al natural  $23500

TEXAS BBQ RIBS
Ribs de cerdo ahumadas a fuego lento 
con salsa barbacoa y acompañadas de papas fritas   $14000

PACU A LAS BRASAS (para 2 personas)
Servido con aros de cebolla, papas baston y tomates  $20000



POSTRES CLASICOS

CAFETERIA

BEBIDAS
sin alcohol

POSTRES
ESPECIALES !!

IT’S C
OFFEE

HELADOS ARTESANALES PERSICCO (2 GUSTOS) 
(Crema Americana, Chocolate, Dulce de Leche y Limón,)  $3500

FLAN CASERO  $2800

QUESO Y DULCE  $2800

ENSALADA DE FRUTAS  $2800

PANQUEQUE DE DULCE DE LECHE   $3500

RECARGO DE DULCE DE LECHE O CREMA  $800

CHOCOTORTA PARADISE
(Para compartir)
 

Chocotorta casera con helado de crema 
y crema de dulce de leche  $5000

BROWNIE BRASERIA
Brownie de Chocolate con helado de 
crema , crema de dulce de leche y nueces  $4000

CHOCOTORTA CASERA
Nuestra clásica chocotorta de receta 
exclusiva  $3500

MONGO COOKIE!
(Para compartir)
 

Gigante galleta Oreo rellena con helado de 
crema , bañada salsa de dulce de leche   $6000

CAFE EN JARRITO  $1700

CAFE CON CREMA  $1500

CAFE o TE  $1400

CAFE DOBLE  $1700

GASEOSAS  $1500

AGUAS VILLAVICENCIO  $1500

WE SER (citrus, naranja, pomelo)  $1500

LEVITE (manzana, naranja, pomelo)  $1500

LIMONADA EN JARRA CON MENTA
Y GENGIBRE  $3200

CERVEZAS PATAGONIA
PATAGONIA BOHEMIAN 740CC $4500

PATAGONIA AMBER 740cc  $4500

PATAGONIA AMBER 330cc  $2800

CORONA 710CC   $5000

CORONA PORRÓN  $3000

CON alcohol
COPA DE VINO  $2500

FERNET CON COCA  $3500

CAMPARI CON NARANJA  $3500



VINOS

...........................................................................

MALBEC
ANEGELICA ZAPATA MALBEC $33000

LUIGI BOSCA  MALBEC  $17000

SAINT FELICIEN MALBEC   $12000

NICASIA RED BLEND MALBEC   $10500

LA POSTA PIZZELLA MALBEC $8500

ESCORIHUELA GASCON MALBEC $8500

LA MASCOTA $8500

LA LINDA MALBEC  $8200

ANIMAL MALBEC   $8200

TRUMPETER MALBEC  $7500

ALAMOS MALBEC $7000

LOS INTOCABLES $7000

ALTO UXMAL MALBEC $7000 
NIETO SENETINER MALBEC  $6500

FOND DE CAVE MALBEC   $6000

PADRILLOS MALBEC  $6000

ALMA MORA MALBEC $5800

EMILIA MALBEC   $5500

SAN FELIPE ROBLE MALBEC   $5500

UXMAL MALBEC   $5500

BENJAMIN NIETO MALBEC $5500

CABERNET
SAINT FELICIEN CABERNET SAUVIGNON $12000

TRUMPETER CABERNET SAUVIGNON  $7500

ALAMOS CABERNET SAUVIGNON $7000

UXMAL CABERNET SAUVIGNON   $5500

BIVARETIALES
RUTINI CABERNET MALBEC  $17000

D.V. CATENA CABERNET-MALBEC   $14000

SAN FELIPE TINTO  $4000

PINOT NOIR
D.V. CATENA PINOT NOIR $18000

LA POSTA GLORIETA PINOT NOIR $8500 
PADRILLOS PINOT NOIR $6000

BLancos & ROSADOS
ESCORIHUELA GASCON Chardonnay   $10500

NICASIA BLANC DE BLANCS   $10500

NIETO SENETINER CHARDONAY  $6800

FINCA LAS MORAS SAUVIGNON BLANC $4500

SAN FELIPE BLANCO  $4000

LUIGI BOSCA ROSE IS A ROSE  $13500

LA POSTA ROSE DE MALBEC $7500

OTROS TAMAnOS
ESCORIHUELA GASCON Malbec 375cc  $5800

FAMILIA GASCON Chardonnay 375cc  $5200

NIETO SENETINER Malbec 375cc  $4000

SAN FELIPE TINTO 375cc  $2500

SAN FELIPE BLANCO 375cc  $2500

ALMA NEGRA   $13500

ALAMOS EXTRA BRUT   $9000

COPA DE ESPUMANTE   $2500

ESPUMANTES

CABERNET FRANC
NICASIA RED BLEND CABERNET FRANC    $10500

ESCORIHUELA GASCON CABERNET FRANC    $8500



SELECCION    @BYCALDERON

...........................................................................

A LISA, MALBEC
Bodega Noemia - Mainque, Valle de Rio Negro  $24000

THE APPLE DOESNT FALL FAR FROM THE TREE, CABERNET SAUVIGNON
Matias Riccitelli Wines - Perdriel, Lujan de Cuyo, Mendoza $13500

COMAHUE ESTATE, PINOT NOIR
Comahue Wines - San Patricio del Chañar, Añelo, Neuquén $9500

TINTO DE SAN PABLO CABERNET, FRANC
Cru de Montaña - San Pablo, Valle de Uco, Mendoza $20500

PIELIHUESO, TINTO DE LOS SAUCES
Bodega Pielihueso - Los Sauces, Tunuyán, Mendoza $13000

Los elegidos por Rodrigo Calderón

TRASLAPIEDRA, ROSADO
Bodega Traslapiedra - Paraje Altamira, Valle de Uco, Mendoza $11500

TRASLAPIEDRA, CHARDONNAY
Bodega Traslapiedra - Paraje Altamira, Valle de Uco, Mendoza $10500

PIELIHUESO NARANJO, TORRONTES
Bodega Pielihueso - Los Sauces, Tunuyán, Mendoza $12500



MENU EJECUTIVO

MENÚ $8500

SALSAS:
Fileto / Crema / Mixta / Rosa / Bologñesa / Pesto  / 4 Quesos

 

GUARNICIONES:
Ensalada (Lechuga - tomate - cebolla - zanahoria - choclo) 

Pure de papa o calabaza / Papas fritas 

Ensalada de frutas / Flan Casero / Helado / Queso y Dulce 

ENSALADAS
ENSALADA CAESAR CON POLLO

ENSALADA COMPLETA CON POLLO
ENSALADA MINGUITO

COCINA
MOZZARELLA A MILANESA C/ GUARNICIÓN

MILANESA DE POLLO C/GUARNICÓN
MILANESA DE TERNERA C/GUARNICIÓN

MILANESA DE SOJA C/ GUARNICIÓN
MERLUZA A LA MILANESA C/ GUARNICIÓN 

RABAS C/GUARNICIÓN
RISOTTO 

(MILANES/VEGETARIANO/POLLO)

PARRILLA
1/4 POLLO GRILLE C/GUARNICIÓN

ENTRAÑA C/GUARNICION
MINI BIFE DE CHORIZO C/ GUARNICIÓN

OJO DE BIFE CON GUARNICIÓN
MATAMBRITO DE CERDO C/GUARNICION
HAMBURGUESA CASERA C/ GUARNICION

CHORIPAN C/ GUARNICIÓN

PASTAS CASERAS
SPAGUETTIS

FETUCCINE AL HUEVO
SORRENTINOS DE JAMÓN Y MOZZARELLA

ÑOQUIS DE PAPA
RAVIOLES DE ESPINACA, RICOTA Y PARMESANO

MALFATTIS DE ESPINACAS

INCLUYE: Agua / Agua Saborizada / Gaseosa y Cafe.

DISPONIBLE DE LUNES A VIERNES. SOLO ALMUERZOS.
(No disponible dias Feriados)

POSTRES (ADICIONAL $1000)


